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Koppdg 1 Mwodiko. Eva e0koAo Kat ayamnpévo YAUKO yla 6Aoug, Pikpolg Kat peydloug.
Mmokota kat kakdo, paZi pe tnv totaitepn miveAld mov divouv ta pouvIouvkLa, N yevon Ba oag
getpeldvel! dTIAETE TO OMIWOHATIOTE, €ival TaveUKOAO Kat TEVTAvOOTLYO!

TL8a xpelaoteite
250 yp. BolTUPO 1 papyapivn
180 yp. ¢axapn dxvn
200 yp. YTLOKOTA TUTIOV TTL PTIEP
50 yp. kakdo
30 ml yaha xAtapo
50 yp. pouvTOLKLA WHA
50 ml Metaxa (TpoatpeTika)

Axvn Taxapn, otapideg/kpdvumept, ouvtoukLa i} AAAO Enpo Kapmo yia To oepPiptopa (TPoatpeTika)

Yehida 1 ano 3



Koppog (Mwoaiko)

EkTéNeon ouvtayng

Awwvoupe To BouTupo o€ Peydho pmoA. Mpoobetovpe To Kakdo, Tn ¢axapn dxvn, To YAAQ, TO MOTO Kal AvaKATEVOUE
KaAd pe omatouAa i avyoddpTn yia va pnv umdpxouv KOJHaTAKLa.

ITMAYE 0€ XOVTPA KOPPATLA TA PTLOKOTA JE TO XEPL Pag Kat Ta Bdloupe oTo piypa. Avakatevoupe amnald.
21OV MOAUKO@TN GAEBOULYE TA POUVTOUKLA, VA Yivouv okovn. Ta tpooBETOVE KAl aUTA 0TO pPiyHa Kal avakateuouyE.

ZTPWVOULE XapTi Ynoipatog Kal PePPPAvn TPOPiPwyY oToV MAyKo TNG Koulivag. AMAWVOUE KATA PNKog To piypa
Kat poAdpoupe oxnuatiovtag Tov Koppod. Awote €0€i¢ TO LYOC Kal TO MAXOG MOU TPOTLPATE. Eyw to €Kava
nepinou 30 k. emi 8 ek. LYOG.

Aévoupe TIC AKpeC Pe AaoTLXAKL, 0av KapapeAa.

TomoBeToUUE TOV KOPPO 0TNV KATAYULEN yla TOUAAXLOTOV 2 WPEG. ITN GUVEXELA UTIOPOUNE VA TOV KPATHOOUUE OTO
puyeio p€xptL va tov oepBipouye.

MmnopoOpe va kavoupe oxedla eEwTEPLKA GTOV KOPHPO PE TILPOULVL, va dlakoopnooupe Pe Enpolg kapmoug, oTapideg,
Cayapn ayvn, 0Tt pag apéoet!

KoBoupe pe iolo paxaipt kat oepBipouye.

Kakn oag anoAavon!

Koppoc (Mwaoaiko)
Brjua mpog Brjpa
1 Awvoupe to BouTupo og peyaho pmoA.

2 MpooBeToupe To KaKAo, TN {dxapn axvn, To yaAa, To MOTO Kat avakatebouue Kakd pe omdtovAa
auyodapTn yla va pnv umapxouy KoppaTakia.

3 Zndpe o yovtpd KoppATLa TA PTILOKOTA PE TO XEPL PAG KAl Ta BAZOUPE 0TO piypa. Avakatevoupe anald.

4 I1ov MOAUKOYTN aAéBoupe Ta (POLVTOUKLA, va yivouv okovn. Ta tpoaBEToupEe Kat autd 0To piypa Kat
avakatelouE.

ITpwvoupe xapTi Ynoipatog Kat peuBpavn TpoPipwy oTov mdyko tng Kouivag. AMAWVOULE KATA PAKOG
5 1o piypa kat pohdpoupe oynpatiZovtac Tov Koppo. AWGTE E0EIS TO UYOS KAl TO TLAXOG TOU TPOTIUATE.
Eyw To ¢kava mepinov 30 ek. emi 8 ek. HYog.
6  Aévoupe TiC dKpeg pe NaoTIYAKL, GaV KApapENa.
7 TomnoBeToupE TOV KOPPO 0TNV KATAYULEN yLla TOUAAYLOTOV 2 WPEG. TN OLVEXELA PTIOPODKE Va TOV

KPATAOOUPE 0TO Yuyeio PEXPL va TOV 0EPPipOUYE.
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MropoUpe va kavoupe oxEdla e€wTtepLkd 0TOV KOPUO We TiLpoLVL, va dlakoopuriooue pe Enpolg kapmoug,
otagideg, axapn axvn, 0Tt pag apeoet!

O  Kopoupe pe ioto payaipt kat oepBipovpe. Kakij oac andAavon!
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